Stattkiche GmbH

Hans-Bockler-Berufskolleg - Speiseplan vom 04.05.2026 bis 08.05.2026

Menu A Menu B1 Menu B2 Menu C
Montag
04.05.2026
Rohkost Rohkost
Zarte Rindfleischstreifen in Dinkel-Brokkoli-Bratling (mit Brétchen [GG, Wz, RO, GE]
Pilzrahmsof3e ML, sU/0, 13] BlO-Dinkel) [ML, EI, GG, DI, Wz, HF, Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE /0,
BIO-Kartoffeln sE] 4,12,2,7)
Frischobst . . LY
H o mit Champignonrahmsof3e [ML] Frischobst
I &% BlO-Kartoffeln
Diensta Salat "Nicoise" (mit . Salat "Nicoise" (mit
05.05 20269 Eisbergsalat, Gurke,gek. Ei, Eisbergsalat, Gurke,gek. Ei,
e ;I'Oorg?ten, Bohnen u. Oliven) [l | Tomaten, Bohnen u. Oliven) [El
mit Essig-Ol-Dressing [SE, SU /0, /O:t1ISE] L Dressi Brotchen [GG, Wz, RO, GE]
2,13] mit £8sig-Ol-Dressing [SE, SU/0, Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /0,
Fischstabchen (MSC-Seelachs) | 2, 13 4,12,2.7] [
(GG, WZ, FI] - . $12.2,
mit Krauter-Knoblauch-Dip L] Slunlz’:ar.\kohlroschen m Berliner [6G, wz, EI, ML/ 4]
BIO-Kartoffeln ackleig (GG, wz, Ell _
Berliner [GG, Wz, EI, ML / 4] mit Krauter-Knoblauch-Dip [ML]
) BlO-Kartoffeln

Berliner [GG, Wz, EI, ML / 4]

Mittwoch Konfettisalat (mit Gurke,

06.05.2026 Kidneybohnen, Mais, Méhre
und Radieschen) in Essig-Ol-
Dressing [SE /0, 2, 4] Brétchen [GG, wz, RO, GE] =
Hahnchenschnitzel Cordon BIO-Frihlingssuppe (Kartoffeln, Brotchen (66, Wz, RO, GE|
Bleu, gefiillt mit Putenschinken | Erbsen, Méhren und Kohlrabi) Salatbuffet [El, GG, wz, ML, SE /0,
und Kase [EI, GG, Wz, ML/ 1,2,16] | Frischobst 4,12,2,7]
Qlié) RRah_msoBe ML] y ’ Frischobst

-Reis
Frischobst
Donnerstag

07.05.2026 5 i
BIO-Erbsen-Méhrengemise BIOTErbsen-Mo"hrengemuse .
Rinderfrikadelle [El, SE, GG, W] Paniertes Gemuiseschnitzel Broétchen (GG, wz, RO, GE]
mit Senf-Rahmsol3e [SE, ML] [GG, Wz] Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE /0,
Kartoffelgratin (ML) mit Senf-RahmsolRe [SE, ML] 4,12,2,7)
Fntqli(tjcg?(g)_g\n/l;tlc\r/f)ar[1l\|lllll_]egeschmack Kartoffelgratin (ML] Pudding mit Vanillegeschmack

. Pudding mit Vanillegeschmack (mit BIO-Milch) ]
7 (mit BIO-Milch) (ML
i Mischsalat (Eisbergsalat mit

Freltag diversem G(em[]se)g Mischsalat (Eisbergsalat mit

08.05.2026 mit Cocktaildressing [su, SE, EI/ | diversem Gemiise)
0,2, 13] . - ) .
Nudelauflauf mit BIO-Vollkorn- (r)'mzt 1C3ockta||dressmg [SU, SE, EI/ grcl)t(t:tr;efr; [?G, WZ, RO, GE]
Penne, Geflugelstreifen, roten e 1 alatbuttet [EIl, GG, WZ, ML, SE /0,
Linsen, Zucchini, Aubergine Pizza GG, wz /4] 4,12,2,7]
und Stauden [GG, Wz, SL,ML/0, 1, | mit Tomatensugo Tessiner Apfelspeise (Apfel-
2,16] und ger. Gouda [ML] Quark-Speise) [ML]

Tessiner Apfelspeise (Apfel-

Quark-Speise) ML) Tessiner Apfelspeise (Apfel-

Quark-Speise) [ML]

Wir winschen lhnen ,Guten Appetit™!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselniusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, “I} = vegetarisch,‘i' = lactosefrei, ,i"= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.
Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die

Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder sowie fur die Schulverpflegung und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




